
First Course

Tuna Tartare
cashews, sea lettuce, sesame & soy 

Roasted Beets & Pickled Mushrooms
Tucker's Farm goat cheese, apple

Entrée Course

Jerk Chicken
Hoppin' John, crispy plantains,

carrot­curry vinaigrette 

Miso-Glazed Salmon
local sweet potato, seasonal greens,

lemongrass coconut broth

Rum Cake

Banana Split
banana brûlée, caramel corn,

house­made ice cream

salted caramel sauce, vanilla ice cream

17% gratuities will be added to your final bill 

Dessert Course

or

or

or

$52


